CREPS DE GAMBAS FRITAS  4P

300 GRS GAMBAS GORDAS

6-8 OBLEAS DE PASTA BRICK,CREPS Ó TORTITAS MEJICANAS

1 DCL SALSA DE SOJA

2 DCL ACEITE OLIVA

PIMIENTA BLANCA

SAL

AJO SECO

PEREJIL

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

EXTENDEMOS UNA OBLEA Y PONEMOS A LO LARGO Y EN MEDIO LAS GAMBAS.

SE CALINETA EL ACEITE,SALAMOS BASTANTE LAS GAMBAS,,UN POCO DE AJO SECO Y PEREJIL ENCIMA DE LAS GAMBAS.SE DOBLA DOS VECES (PRETANDO),SE PUEDE PONER PALILLOS.

FREIR CON EL PLIEGE HACIA ABAJO (PARA  QUE SUELDE BIEN Y SE PRIETAN LOS LATERALES) (TAMBIEN EN FREIDORA PERO PASANDO SIEMPRE POR LA SARTEN).

SE PONE EN EL FONDO DEL PLATO UN POCO DE SALSA DE SOJA Y SE ECHA UN POCO DE PEREJIL Y REMOVEMOS,LUEGO PONEMOS LA CREPS ENCIMA.

